
Alici marinate

Pulire, eviscerare e deliscare le alici, aprirle a libro e lasciare marinare coperte da aceto bianco per 5-6
ore.

Nel frattempo preparare un condimento con olio, aglio e prezzemolo tritato, e un po’ di peperoncino.

Scolare bene le alici, adagiarle in un contenitore capiente e condire con l’olio preparato.

Buon appetito…
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Read More

https://www.romagnazone.it/enogastronomia/alici-marinate.html

