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Ricetta Biscotti con farina di mandorle

Biscottini per la colazione e la merenda
IPreparazione10 min

Cottura20 min

Tempo totale30 min

Portata: Dolci
Cucina: Italiana
Keyword: biscotti
Difficolta: difficile
Costo: medio
Porzioni: 4 persone
Calorie: 300kcal


https://www.romagnazone.it/wprm_print/recipe/7680

Ingredienti

¢ 100 g farina 00

80 g farina di mandorle
50 g fecole di patate

80 g zucchero

80 g burro

1 bustina lievito per dolci
1 uovo

g.b. zucchero a velo

Istruzioni

1. In unaterrina versa le farine, lo zucchero, il lievito, il burro a temperatura ambiente, I'uovo e
amalgama tutto fino ad ottenere un composto omogeneo

2. Realizza delle palline della dimensione di una noce e poi passale nello zucchero a velo in modo da
coprirle completamente. Adagiale, ben distanziate, su una placca rivestita di carta forno e fai
cuocere in forno caldo 180 gr. per circa 15-20 minuti.
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3. Fai raffreddar i biscotti pima di servirli.



Nutrition

Serving: 100g | Calorie: 300kcal

Buon appetito...

Ugo Picia

Read More



https://www.romagnazone.it/enogastronomia/biscotti-farina-mandorle.html

